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01
Sarrera

1. Sarrera
Txosten honetan 2026an EAEko RETAIL “Txikizkako 
salmenta eta beste banaketa-era batzuk” sektoreko 
elikagaien xahuketaren diagnostikoa jaso da. Hala, 
2022an egindako jarduketa jarraitu nahi da, emaitzen 
alderagarritasun metodologikoa eta trazabilitatea 
indartuz. Helburu nagusia da xahuketaren fluxuak 
dimentsionatu eta karakterizatzea (zati jangarria eta 
ez-jangarria), arrazoi operatibo eta logistikoak identi-
fikatzea, eta azken helburuak eta sektoreak murriz-
teko aplikatzen dituen benetako neurriak aztertzea. 
Ikuspegia, hizkuntza eta egitura 2022ko RETAILera-
ko txostenaren ildoen arabera aplikatu da –txosten 
horrek erreferentzia formal gisa balio du–, bi edizioen 
artean jarraipen analitikoa eta kontakizun teknikoa-
ren sendotasuna mantenduz. 

2026an, elikagaien xahuketak ingurumenaren, gi-
zartearen eta ekonomiaren jasangarritasunerako 
erronkarik garrantzitsuenetako bat izaten jarraitu 
du munduan. Hainbat nazioarteko erakundek zen-
batetsi dute gizakiek kontsumitzeko ekoitzitako 
elikagaien heren bat azkenean ez dela ahoratzen, 
elikakatean galduz edo xahutuz –ekoizpen primario-
tik sukaldaritza eta azken kontsumora–, eta horrek 
zuzeneko eragina du oinarrizko baliabideen era-
bileraren gainean, hala nola uraren, energiaren, lur 
emankorraren eta eskulanaren erabileraren gainean; 
halaber, nabarmen handitzen dira elikagaien garraio 
eta eraldatzeari lotutako emisioak.

Testuinguru horretan, azken urteotan Europar Ba-
tasunak elikagaien xahuketa prebenitzeko duen 
esparru estrategikoa indartu du Europako Itun 
Berdearen, “Farm to Fork” Estrategiaren eta estatu 
kideetan xahuketa neurtzeko metodologia harmo-
nizatuak ezartzearen bidez, (EB) 2019/1597 Erabaki 
Eskuordetuak ezartzen duenari jarraikiz. Gidalerro 
horiek koherenteak dira Garapen Jasangarrirako 12.3 
Helburuarekin, zeinak proposatzen baitu 2030erako 
biztanle bakoitzeko elikagaien xahuketa erdira mu-
rriztea. 

Araudiaren eta metodologiaren esparruan, azter-
lana bat dator (EB) 2019/1597 Erabaki Eskuordetua-
rekin, zeinak harmonizatzen baititu estatu kideen 
elikagaien xahuketa neurtzeko gutxieneko baldin-
tzak; bai eta hondakinei eta elikagaien xahuketari 
aplikatu beharreko europar arau multzoarekin ere, 
2022ko diagnostikoan zehaztu eta aplikatu zen mo-
duan. Irizpideak errepikatzea (definizioak, unitateak, 
kategoriak eta zati jangarriaren/ez-jangarriaren tra-
tamendua) lehentasuna izan da urteen arteko alde-
raketa oinarritu eta joerak errazago interpretatzeko. 

Estatu mailan, 2025ean Elikagaien galera eta xahu-
keta prebenitu eta murrizteko apirilaren 2ko 1/2025 
Legea onetsi zen. Arau horrek indartzen du pre-
bentzioa lehentasunezko estrategia dela elikagaien 
xahuketa murrizteko, eta jarduketa-esparru zorro-
tzagoa finkatzen die elikakateko eragileei.

Bestalde, 2018tik, Eusko Jaurlaritzako Elikadura, 
Landa Garapen, Nekazaritza eta Arrantza Sailak 
Elikagaien Xahuketaren aurkako jarduketen plana 
hedatu du, ELIKA Fundazioarekin koordinatuta. 12.3 
GJHaren ildotik, planaren xedea da Euskadin eli-
kagaiak ekoitzi, hornitu eta kontsumitzeko katean 
zehar xahutzen diren elikagaien kopurua prebenitu 
eta murrizteko jarduketa zehatzen multzoa sustatu 
eta babestea.

Esparru horretan, Euskadik gero eta konpromiso 
handiagoa adierazi du elikadura-sisteman jasanga-
rri, efiziente eta sozialki arduratsuagoak diren ere-
duak har daitezen. Txosten honen sektore arloa “Txi-
kizkako salmenta eta beste banaketa-era batzuk” 
(RETAIL) da, txikizkako establezimendu espezializa-
tuak eta ez-espezializatuak nahiz eragile handizka-
riak barne hartuz (frutak eta barazkiak, haragia eta 
haragi-produktuak, arrain eta itsaskiak, okintza eta 
gozogintzak, esnekiak, edariak eta ontziratutako 
elikagaiak). 2026ko dokumentuaren egiturak aurre-
tiazko txostenaren atalak mantendu ditu –helbu-
ruak eta irismena, metodologia, diagnostiko globala 
eta EJSNrena, arrazoiak eta helmugak, probintziaren 
araberako analisia, udalei buruzko kapitulu zehatza 
eta 2022-2026 alderaketa, baita KPIak eta erreferen-
tziak ere–, irakurleak analisiaren ibilbidean eta emai-
tzen aurkezpenean jarraipena ikus dezan. 

2022an, RETAIL sektoreko xahuketaren lehenengo 
neurketa sakonak erreferentzia trinkoa eman zuen 
elikagaien hondakinak sortzeko ereduak eta sekto-
re gako horretan sortzen zituzten eragileak ulertze-
ko. Azterlan horrek hondakinen bolumen nagusiak, 
arrazoiak, helmugak eta establezimenduek murriz-
teko aplikatu edo jasotako neurriak identifikatu zi-
tuen; hala, ondoren politika publikoak eta sektoreko 
esku-hartzeak bideratzeko funtsezko oinarri-ildoa 
lortu zen. 

Lau urte ondoren, Euskadiko RETAIL sektoreko 
elikagaien xahuketaren 2026ko diagnostiko hau 
beharrezko aurrerapauso bat da fenomenoaren bi-
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lakaeran sakontzeko, sartutako zatiak zehatzago 
neurtzeko (jangarria, ez-jangarria eta mistoak) eta 
ostalaritza-jarduera bereizten duten fluxuen analisia 
eguneratzeko. 2026ko txosten hau datu-base trinko 
batean oinarritu da, 360 establezimenduk osatua 
(RETAIL n=360); establezimenduek, kalkulu-orri egi-
turatu baten bidez, honako hauek adierazi dituzte: 
hondakinen kopurua elikagai motaren arabera, ho-
rien sailkapena (jangarria/ez-jangarria), egoera (gor-
dina/prestatua), maiztasuna eta bolumena (kg/aste, 
kg/hilabete, kg/urte), baztertzeko arrazoiak eta azken 
helmugak, enpresa-testuinguruari buruzko informa-
zioarekin (EJSN, tamaina, fakturazioa, kokapena) eta 
murrizteko jardunbideekin batera (hartutako neu-
rriak eta hautemandako zailtasunak). Tresna diag-
nostikoaren iturri nagusia izan da, eta fluxuen eta sa-
soiaren araberako aldakuntza eta eragileek beraiek 
jakinarazitako logistika sakon aztertzea ahalbidetu 
du.

Laburbilduz, diagnostiko honek, 2026an Euskadin 
RETAIL sektoreko elikagaien xahuketaren argazkia 
eguneratzeaz gain, oinarriak ezarri ditu hondakinen 
sorrera murriztuko duen ostalaritza-eredurantz au-
rrerapausoak emateko: hondakin gutxiago sortzea, 
baliabideen efizientzia hobetzea, eragileen sentsi-
bilizazioa indartzea eta Euskadi elikagaien jasanga-
rritasunerako Europako eta munduko helburuekin 
lerrokatzen laguntzea.
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02
Helburu orokorrak 
eta irismena
2.1 HELBURU OROKORRAK

2026rako Euskadiko RETAIL sektoreko elikagaien 
xahuketaren diagnostikoak zenbait helburu estra-
tegiko betetzea du helburu, elikagaien banaketa-es-
tablezimenduek sortutako elikagaien hondakinak 
nola kudeatzen diren ulertu, hori kuantifikatu eta 
hobetzeko. Helburu horiek indarrean dagoen euro-
par araudiaren esparruan daude kokatuta, eta 202an 
egindako diagnostikoaren metodologia-ildoari ja-
rraitzen diote. Laburbilduz, honako hauek dira azter-
lanaren helburu orokorrak:

1. Elikagaien xahuketa neurtzeko europar eskakizu-
nak betetzea
Bermatu behar da aplikatutako metodologia kohe-
rentea dela (EB) 2019/1597 Erabaki Eskuordetuarekin 
eta 2008/98/EE Zuzentarauan jasotako hondakinen 
hierarkiarekin. Ikuspegi horri esker, berma daiteke 
Euskadiko datuak gainerako estatu kideenekin al-
deratu ahal direla eta diagnostikoa 12.3 GJHaren hel-
mugak jarraitzeko tresna gisa balio duela. 

2. RETAIL sektorean elikagaien xahuketa kuantita-
tiboki dimentsionatzea
Azterlanak azpisektoreetan sortutako bolumenen 
zifra finkatu eta adierazgarriak lortzea du helburu 
(haragia, arraina, fruta, barazkiak, opilak, esnekiak, 
ontziratutako produktuak, etab.). 

3. Sortzeko arrazoiak identifikatzea eta hondakin 
mota bereiztea
Xahutzeko arrazoi nagusiak aztertzen dira –kalitate 
desegokia, gehiegiz ekoiztea, iraungitzea, saltzeko 
manipulatua izatea edo kaltetutako ontziak– eta zati 
jangarriak eta ez-jangarriak bereizten dira, funtsez-
koa baita esku-hartze eraginkorrak diseinatzeko. 

4. Elikagaien xahuketaren kudeaketa eta helmuga 
ebaluatzea
Diagnostikoan hondakinak egindako ibilbidea az-
tertzen da: organikorako edukiontzia, errefusa, ani-
malien elikadura, gizarte-erakundeei dohaintzan 

ematea, hornitzaileari itzultzea, konpostatzea edo 
autokontsumoa. 

5. Hobetzeko aukerak eta dauden oztopoak detek-
tatzea
Azterlanaren xedea da xahuketa murriztea zailtzen 
duten egiturazko mugak identifikatzea: organikora-
ko edukiontzi gutxi egotea, deuseztatzeko kostuak, 
denbora-falta, eskaria doitzeko zailtasunak eta hara-
gi eta arrainetako hondakin saihestezinak. 

6. Erabakiak hartu eta politika publikoak diseina-
tzeko oinarri finkoa eskaintzea
Emaitzak Euskadin elikagai-sistema jasangarriagoak 
eratzeko ahaleginetan txertatu dira, 2022. eta 2026. 
urteen artean jaso eta aldera daitezkeen datuetan oi-
narrituta prestakuntza-, arau- eta jarduketa-tresnak 
aktibatzea ahalbidetuz.
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2.2 DIAGNOSTIKOAREN IRISMENA
Diagnostikoaren irismenak sektorea, sartutako hon-
dakin motak eta aplikatutako metodologia-irizpi-
deak mugatzen ditu, 2022ko txostenean zehaztu zen 
eta 2026koan erabili den egiturari jarraituz. Diagnos-
tikoaren oinarria europar araudia da, horrek zehaz-
ten baitu zein material jo daitezkeen “elikagaitzat” 
eta zer zenbatu behar den xahututako elikagai gisa 
RETAIL sektorean.

1. Sektorea
Azterlanak RETAIL sektoreko honako EJSN katego-
ria hauetako establezimenduak hartzen ditu barne: 
4711, 4721, 4722, 4723, 4724, 4631, 4632, 4633, 4638 eta 
4639, Euskadin elikagaien merkataritza mota horrek 
duen aniztasun operatiboak islatuz (supermerkatu 
txikiak, fruta-dendak, harategiak, arraindegiak, okin-
degiak, fruta, haragia, esnekiak, arraina eta ontzira-
tutako produktuak saltzen dituzten banatzaile han-
dizkariak).

2. Eremu geografikoa
Azterlanak EAEko hiru probintziak hartzen ditu –Ara-
ba, Bizkaia eta Gipuzkoa–, establezimenduen arteko 
oreka mantenduz, lurraldeak alderatu eta udalerria-
ren araberako analisiak egin ahal izateko.

3. Aldia
Diagnostikoak 2025. aldian establezimenduen ohiko 
jarduerari dagokion informazioa bildu du, negozioek 
beraiek euren eragiketa-dinamika berrietatik abia-
tuta emandako datuak erabiliz. Ez dira sasoiaren ara-
berako joera zehatzak aztertu, galdetutakoek aipatu 
dituztenean salbu.

Kopuruak kg/urtetan adierazi dira, saltoki bakoitzak 
emandako asteko edo hileko informazioa bihurtu 

ondoren. Prozedura horrek bermatzen du emaitzak 
2022. urtekoekin alderatu ahal direla, eta sektorea-
ren zenbatespen egonkorrak egin daitezke.

4. Analisian sartutako eta baztertutako materialak

EBk “elikagaia” definitzen duen moduari jarraikiz, gi-
zakiek kontsumitzeko diren produktu guztiak hartu 
dira, egoera edozein dela ere (gordinik, prestatuta, 
egina edo prozesatua). Baztertutako zati jangarria 
nahiz salmentarako manipulatzeko prozesuan sor-
tutako ez-jangarria zenbatuko dira, baldin eta RE-
TAIL katebegian zenbat daitekeen hondakina sor-
tzen badute. 

Baztertuta geratuko dira animaliak elikatzeko pro-
duktuak (ez dira xahuketa gisa zenbatuko).

5. Erregistroen ezaugarriak eta xehetasun maila

2026ko diagnostikoak establezimenduek eginda-
ko erregistroak lantzen ditu, honako hauek biltzen 
dituztenak: baztertutako produktu mota, egoera, 
kopurua, helmuga, arrazoia, eragin ekonomikoa, 
murrizteko neurriak eta pertzepzio kualitatiboak. 
Xehetasun maila hori 2022koa baino handiagoa da, 
eta zati, sektore eta lurraldearen araberako analisi 
xeheagoak egitea ahalbidetzen du.

6. Diagnostikoaren adierazgarritasuna
Laginaren tamainak (n=360) eta EJSNen aniztasunak 
aukera ematen dute RETAIL sektore osorako analisi 
trinkoak egiteko. Azpisektorearen araberako ekoiz-
pen osoa ezezaguna bada ere, 2026ko diagnostikoak 
aukera ematen du zentzuzko hurbilpenak egiteko, 
establezimendu kopuruaren araberako estrapolazio 
proportzionalak eginez, 2022an aplikatutako meto-
doari jarraikiz.
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03
Metodologia
3.1 EUROPAKO ARAU-ESPARRUA 
2026ko diagnostiko honetan aplikatutako metodolo-
giak oinarri du elikagaien xahuketa neurtzeko EBko 
arau-esparrua, eta 2022ko diagnostikoan ezarri ziren 
printzipioak errepikatzen ditu. Jarraitasun metodo-
logiko horrek bermatzen du bi urteak alderatu ahal 
direla eta azterlanen artean koherentzia kontzeptua-
la mantentzen dela, elikagaien hondakinak modu 
harmonizatuan neurtzeko Europako Batzordearen 
gomendioekin bat.

Diagnostiko hau elikagaien segurtasunaren, honda-
kinen kudeaketaren eta elikagaien xahuketa neur-
tzearen arloan indarrean dagoen EBko araudiaren 
testuinguruan dago kokatuta, honako hauek bar-
ne: Elikagaien segurtasunari buruzko (EE) 178/2002 
Erregelamendua, Hondakin eta biohondakinei bu-

ruzko 2008/98/EE Zuzentaraua, Elikagaien xahuke-
ta neurtzeko gutxieneko eskakizuni buruzko (EB) 
2019/1597 Erabaki Eskuordetua eta Gizakiek ez jate-
koak diren azpiproduktuei aplikatu beharreko (EE) 
1069/2011 Erregelamendua. Erreferentzia horiek 
Euskadin RETAIL sektorearen xahuketaren bereiz-
keta arautzen duten printzipio eta eragiketa-defini-
zioak ezartzen dituzte. 

Halaber, elikagai-hondakin gisa baztertzen diren 
“baztertutako zati jangarria” nahiz “zati ez-janga-
rria” aztertzen dira azterlanean, 2008/98/EE Zuzen-
tarauan jasotako definizioei eta (EB) 2019/1597 Era-
baki Eskuordetuaren jarraibide lotesleei jarraikiz.

3.2 “ZATI JANGARRIA”REN INDARREKO 
DEFINIZIOA
EBko araudiarekin eta aurreko diagnostikoetan 
aplikatutako egokitzapen metodologikoarekin bat, 
honako hau joko da elikagaien xahuketako zati 
jangarritzat: “Jatorriz gizakiak kontsumitzeko ziren 
elikagaiaren zati guztiak, baldintza arruntetan jate-
ko egokiak zirenak baina azkenean bota direnak”. 

Definizio horretan jasota daude honako hauek:

·	 pertsonek kontsumitu ahal zituzten elikagai pres-
tatu edo prestatu gabeak;

·	 soberan egoteagatik, gaizki kudeatzeagatik, kalita-
te-estandarrengatik, kontsumitu gabeko emanda-
ko anoengatik edo erabili aurretik hondatzeagatik 
baztertutako elikagaiak, baldin eta jatorriz janga-
rriak baziren;

·	 zati mistoak (adib., azala duen fruta, hezurrak di-
tuen arraina) dituzten produktuak, zati jangarria 
produktuaren zati intrintsekoa denean ohiko kon-
tsumo-ohituren arabera.

Espreski zati jangarritik kanpo geratuko dira, eta, 
hortaz, “zati ez-jangarri”tzat joko dira honako hauek:

·	 naturalki jangarriak ez diren zatiak (kafe-honda-
rrak, hezurrak, azalak, oskolak, egitura-hondaki-
nak, etab.);

·	 animaliak elikatu edo industrian erabiltzeko azpi-
produktuak, Erabaki Eskuordetuaren eta 2008/98/
EE Zuzentarauaren arabera “elikagaien xahuketa”-
tzat jotzen ez direnak;

·	 SANDACH araudiak araututako materialak, dago-
kien estatus juridikoaren arabera gizakien elika-
gaien xahuketaren kontzeptuan jasota ez daude-
nak.

Zati mistoari buruzko ohar metodologikoa. (EB) 
2019/1597 Erabaki Eskuordetuak honako hau ezar-
tzen du: “Europako Parlamentu eta Kontseiluaren 
(EE) 178/2002 Erregelamenduan emandako «elika-
gai»aren definizioak elikagaiak multzo gisa hartzen 
ditu barne, elikakate osoan zehar, ekoizpenetik kon-
tsumitzen diren arte. Elikagaiek zati ez-jangarriak 
ere hartzen dituzte barne, elikagaiak ekoiztean zati 
jangarrietatik bereizten ez direnean, hala nola gi-
zakiek kontsumitzeko haragiaren hezurrak. Hortaz, 
elikagai-hondakinek izan ditzakete jateko elika-
gaien zatiak eta jatekoak ez direnak”.

3.3 NEURKETA-METODOAK
(EB) 2019/1597 Erabaki Eskuordetuaren III. eranski-
nean Batzordeak xahuketa kuantifikatzeko meto-
doak gomendatzen ditu nekazaritzako elikakatea-
ren fase nagusi bakoitzetan elikagaien xahuketa hori 
neurtze aldera.

Elikakatearen elikagai-hondakinen kopurua neurtzeko elikagaigintzako ustiategi/enpresen lagin batek sortutako hondakinak neurtuko 
direla zehazten da, jarraian zehazten diren metodoen, metodo horien konbinazio baten edo egokitasunaren, ordezkagarritasunaren eta 
fidagarritasunaren ikuspegitik baliokidea den beste edozein metodoren bidez.

Elikagaien hondakinak eta iturria zehatz-mehatz neurtzeko metodología

Iturria: Batzordearen 2019/1597 (EB) Erabaki Eskuordetua

Elikakatearen fasea Neurketa-metodoak

Lehen mailako ekoizpena

Neurketa 
zuzena

Masa-balantzea

Galdetegiak eta elkarrizketak.

Ekoizpenaren koefizientea eta estatistikak.

Hondakinen konposizioaren analisia.

Eraldaketa eta ekoizpena

Zenbaketa 
/eskaneatzea

Txikizkako salmenta eta elikagaiak 
banatzeko bestelako moduak

Hondakinen 
konposizioaren 

analisia

Jatetxeak eta janari-postuak
Erregistroak

Etxeak
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RETAIL sektorearen kasuan (jatetxeak eta janari-pos-
tuak), honako hau da adierazitako metodologia:

·	 Zuzenean neurtzea: Elikagai-hondakinen laginen 
edo hondakinen guztizko zatiak zehazteko neur-
gailua erabiltzea, zuzenean edo bolumenaren ara-
bera. Horrek barne hartzen du bereizita bildu diren 
elikagai-hondakinak neurtzea.

·	 Masen balantzea: Elikagai-hondakinen kopurua 
kalkulatzea, neurtutako sisteman sartu eta irteten 
diren elikagaien masaren gainean, baita sisteman 
eraldatu eta kontsumitzen diren elikagaiak ere.

·	 Hondakinen konposizioa aztertzea: Beste zati ba-
tzuetako elikagai-hondakinak fisikoki bereiztea, 
bereizitako zatien masa zehazteko.

·	 Zenbatzea / eskaneatzea: Elikagai-hondakinak 
osatzen dituzten elementuen kopurua ebaluatzea 
eta emaitzak masa zehazteko erabiltzea.

Azterlan honetan, elikagaien xahuketaren diagnos-
tikorako erabilitako metodoak bat datoz Europako 
Batzordearen (EB) 2019/1597 Erabaki Eskuordetua-
rekin, metodologia komunari eta elikagai-hondaki-
nak modu uniformean neurtzeko gutxieneko kalita-
te-baldintzei dagokienez. 

Establezimenduen % 100en masen balantzea eta/
edo zenbaketa/eskaneatzea egin da. Bildutako in-
formazioan formatu estandarra mantendu da, da-
tuak elkarrekin txertatu, aldaratu eta erabiltzea ber-
matuz, sektorean nahiz EAEn.

Bestalde, diagnostikoa osatzeko zuzeneko neurketa 
eta/edo hondakinen konposizioaren analisia egin 
da baimena eman duten establezimenduetan (20 
establezimendu). Aurrez aurreko bisitaldietan oina-
rritutako neurketa-protokoloa ezarri da, aldi berean 
sektorean eta EAE osorako bildutako informazio 
guztia txertatu, alderatu eta ustiatzea ahalbidetzen 
duen formatu estandarra mantenduz.

3.4 MASEN BALANTZEA EGIN ETA/EDO 
ZENBATU/ESKANEATZEKO METODOLOGIA

Establezimenduek xahututako mota bakoitzaren 
kopurua zenbatesteko, zeharkako neurketa egin da, 
elikagaien xahuketan masen balantzea eginez eta/
edo zenbatuz/eskaneatuz. Establezimendu bakoi-
tzaren informazioa biltzeko, galdeketa diseinatu da.

Neurketa establezimenduek beraiek emandako 
adierazpen kuantitatiboetan oinarritu da, aldagai 
kualitatiboekin osatuz; horiek aukera ematen dute 
xahuketaren arrazoiak, hartutako neurriak eta ne-
gozioek hautemandako zailtasunak testuinguruan 
kokatzeko. Ikuspegi hori bat dator Europako Batzor-
deak elikagaiak banatzeko sektorearentzat gomen-
datutako hierarkia metodologikoarekin, aitortutako 
lehen mailako datuak erabiltzea lehenesten baitu.

2022. urtearekin egon den alde nabarmena da 
2026an zuzenean kg/aste, kg/hilabete edo kg/urte-
tan adierazitako batez besteko kopuruak daudela 
eskura, establezimendu bakoitzak hondakinak sor-
tzen eta erregistratzen dituen moduaren arabera. 
Formatu horrek errazten du produktuak edo pro-
duktu-multzoak zehatzago neurtzea, eta ostalari-
tza-prozesuan egiturazko hondakinak txerta daitez-
ke (azalak, hondarrak, hezurrak, olio erabilia), aurreko 
diagnostikoan beti espreski bereizita ez zeudenak. 

2026an erabilitako galdeketak 2022an aplikatuta-
koaren egiturari jarraitzen dio, EBko araudian zehaz-
tutako kategoriak errepikatzeko behar diren gai-blo-
keak mantenduz:

·	 Baztertutako elikagai mota (adib., olioa/gurina, 
edariak/likidoak, arraina/itsaskiak, haragia, fruta, 
berdura/barazkiak, esnea/esnekia, opilak/gozoak).

·	 Sailkapena (zati jangarria, ez-jangarria edo biak).

·	 Prestaketa egoera (prestatu gabe, prestatua, egi-
na, prestakina).

·	 Sortutako kopurua (kg/aste, kg/hilabete edo kg/
urte).

·	 Baztertzeko arrazoia (gehiegi ekoiztea, kontsu-
mitzeko edo iraungitzeko data, narriatzea, kalita-
te-estandarrak, etab.).

·	 Azken helmuga (organikorako edukiontzia, errefu-
sa, enpresa kudeatzailea, konpostatzea, animalien 
elikadura, dohaintzan ematea/autokontsumoa/
beherapenak).

·	 Lotutako kostua edo diru-sarrera, dagokionean 
(batez ere olioetan).

·	 Xahuketa eta hautemandako zailtasunak murriz-
teko neurriak.

Establezimenduek sarrera bat osatu dute sortuta-
ko hondakin mota bakoitzeko; hala, 360 negozioek 
egindako 653 banakako erregistro baino gehiagota-
ko datu-basea egin ahal izan da.

Lortutako informazioa ondoren prozesatu eta estan-
darizatu zen, eta datuen kalitatea kontrolatu ere bai, 
informazioa homogeneizatu eta alderagarriak izan 
zitezen:

(a) Kopuruak urtekotzea
Adierazitako kopuru guztiak kg/urtera bihurtu dira, 
2022rekin koherenteak diren arau proportzionalak 
aplikatuz:
·	 kg/aste x 52

·	 kg/hilabete x 12

·	 kg/urte (zuzeneko datua)

Zalantzak edo hutsaltasunak egon ziren kasuetan 
eskuzko kontrolak aplikatu ziren, arrazoia, helmuga 
eta hondakin mota gurutzatuz.

(b) Kategoriak araupetzea
Aske sartutako izenek produktu berdinetarako eti-
keta ugari egotea dakarte (adib., “kafe-hondarrak”, 
“kafe-makinaren hondarrak”, “kafea”), edo izen des-
berdinekin arrazoi berdinak jasotzea (“gaizki kon-
tserbatua”, “ontzi apurtua”, “kalitate txarra”). Horiek 
kategoria homogeneoetan elkartu dira. Halaber, sail-
kapenaren aldagaia bateratu zen 2022ko egiturari 
jarraikiz (jangarria/ez-jangarria/mistoa). 

(c) Balio mistoen tratamendua
Sailkapena “Biak” zenean, misto gisa identifikatu 
zen, tratamendu kuantitatiboa konposizioaren anali-
sirako utziz; 2026ko metodologiarekin sarrera horiek 
berriz interpretatzea saihesten da, alborapenak ez 
sartzeko. 

(d) Barne-koherentzia berrikustea
Eskuz berrikusi ziren ohiz kanpoko balioak, ustezko 
kopiak eta hondakin motaren logikaren arabera ba-
teragarriak ez diren kopuruak (adib., altuegiak diren 
balio batzuk, handizkarien berezkoak). Balio horiek 
ez dira baztertzen, baina establezimendu motaren 
arabera testuinguruan kokatzen dira. Doitze guztiak 
hasierako balioa erregistratuta mantenduz egin dira

(e) Arrazoiak/helmugak gurutzatuz baliozkotzea
Egiaztatu da esleitutako arrazoiak eta helmugak 
koherenteak direla elikagai motarekin.

Kalkulatzeko eta analisi-tratamendurako irizpideak 
lau alderditan garatu dira:

1.	Xahuketaren kopuru osoa (t/urte eta kg/urte lagi-
nean).

2.	Hondakina bereiztea zati jangarriaren, ez-janga-
rriaren eta mistoaren arabera.

3.	EJSN, probintzia eta udalerriaren arabera bana-
tzea, lurralde-analisiak ahalbidetuz.

4.	Arrazoiak eta helmugak identifikatzea, informazio 
kualitatiboa txertatuz sortutako xahuketa testuin-
guruan kokatzeko.

Ikuspegiak 2022ko txostenaren logika errepikatzen 
du, adierazle baliokideak ezartzea ahalbidetuz –
masa guztira, hondakinaren konposizioa, helmugen 
ereduak, arrazoiak, kostuak/diru-sarrerak–, kopuruak 
erregistratzeko moduengatik bi urteen artean alde 
metodologikoak egon arren. 

Koherentzia metodologiko globala mantenduta ere, 
2022ren aldean dauden alde gakoak adierazi behar 
dira:

·	 2026ko erosketa-daturik ez izatea. 2026an ez dira 
produktu bakoitzeko erosketa-bolumenak bildu; 
hortaz, ezin da erosketen gainean xahututako ehu-
nekoa kalkulatu.

·	 Sasoiaren eta eskariaren araberako aldakorta-
suna. Establezimendu askok adierazi dute ezin 
dutela zenbateko zehatzik eman, xahuketa klima, 
sasoi, jaiegun, arrantza-kanpaina, edo produktu 
freskoen eskuragarritasunaren araberakoa baita.

Hala ere, 2022koarekin aldera daitekeen metodo-
logia erabili denez eta 2026ko excelaren xehetasun 
maila sakondu denez, irudi trinko eta adierazgarria 
lor daiteke, EBren estandarrekin bat datorrela.
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04
Elikagaien 
xahuketaren 
diagnostikoa
2026ko diagnostikoak Euskadin RETAIL sektorean sortutako elikagaien xahu-
ketaren ikuspegi xehea ematen du. Irakurketak zati jangarria lehenetsi du ana-
lisiaren emaitza nagusi gisa, prebenitzeko aukerarik handiena duen zatia baita. 
Gainerako emaitzak (zati ez-jangarria eta zati mistoa, lurraldearen eta sektorea-
ren araberako banaketa, arrazoiak eta helmuga) hondakinaren egitura azaltzea 
eta neurri zehatzak bideratzea ahalbidetzen duten lotutako emaitza gisa aur-
kezten dira.

Elikagaien banaketako EJSN nagusietako 360 establezimendutan bildutako 
datuen analisi xehetik abiatuta, elikagaien xahuketari buruzko informazioa bil-
du da:
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Probintzia EJSN Zk.

ARABA

4611 - Nekazaritzako lehengaien, animalia bizien, ehungintzako lehengaien eta erdi prestatutako 
produktuen merkataritzako bitartekariak 2

4631 - Fruten eta barazkien handizkako merkataritza 2

4633 - Esneki, arrautza, olio eta koipe jangarrien handizkako merkataritza 1

4634 - Edarien handizkako merkataritza 7

4636 - Azukre, txokolate eta gozoen handizkako merkataritza 1

4711 - Espezializatuta ez dauden txikizkako merkataritza, elikagai-produktuak, edariak eta tabakoa 
gailenduz 6

4719 - Espezializatuta ez dauden establezimenduetako beste txikizkako saltoki batzuk 4

4721 - Fruta eta barazkien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 2

4722 - Haragi eta haragi-produktuen txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 9

4723 - Arrainen eta itsaskien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 1

4724 - Ogi eta okintzako eta gozogintzako produktu eta pastelen txikizkako merkataritza 6

4729 - Elikagaien txikizkako beste merkataritza bat establezimendu espezializatuetan 2

GUZTIRA 43

BIZKAIA

4617 - Elikagaien, edarien eta tabakoaren merkataritzako bitartekariak 3

4621 - Zerealen, adarreko tabakoaren, hazien eta animalientzako elikagaien handizkako merkataritza 3

4631 - Fruta eta barazkien handizkako merkataritza 19

4632 - Haragia eta haragi-produktuen handizkako merkataritza 12

4633 - Esneki, arrautza, olio eta koipe jangarrien handizkako merkataritza 2

4634 - Edarien handizkako merkataritza 3

4636 - Azukrea, txokolatea eta gozoak saltzeko handizkako merkataritza 3

4638 - Arrain, itsaski eta beste elikagai batzuen handizkako merkataritza 18

4639 - Elikagaien, edarien eta tabakoaren handizkako saltoki ez-espezializatua 14

4711 - Txikizkako merkataritza establezimendu ez-espezializatuetan, nagusi izanda elikagaiak, edariak 
eta tabakoa 20

4729 - Txikizkako beste saltoki batzuk establezimendu ez-espezializatuetan 5

4721 - Fruta eta barazkien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 9

4722 - Haragi eta haragi-produktuen txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 25

4723 - Arrain eta itsaskien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 13

4724 - Ogi eta okintzako, pastelgintzako eta gozogintzako produktuen txikizkako merkataritza 19

4729 - Elikagaien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 16

4781 - Elikagai, edari eta tabakoaren txikizkako merkataritza salmenta-postuetan eta azoketan 3

GUZTIRA 187

Probintzia EJSN Zk.

GIPUZKOA

4617 - Elikagai, edari eta tabakoaren merkataritzako bitartekariak 1

4621 - Zereal, adarreko tabako, hazi eta animalientzako elikagaien handizkako merkataritza 1

4631 - Fruta eta barazkien handizkako merkataritza 5

4632 - Haragi eta haragi-produktuen handizkako merkataritza 11

4633 - Esneki, arrautza, olio eta koipe jangarrien handizkako merkataritza 1

4634 - Edarien handizkako merkataritza 1

4636 - Azukre, txokolate eta gozoen handizkako merkataritza 3

4637 - Kafe, te, kakao eta espezieen handizkako merkataritza 1

4638 - Arrain, itsaski eta beste elikagai batzuen handizkako merkataritza 10

4639 - Elikagai, edari eta tabakoaren handizkako merkataritza ez-espezializatua 2

4711 - Txikizkako merkataritza ez-espezializatuta, nagusiki elikagai, edari eta tabakoarekin 23

4729 - Txikizkako bestelako merkataritza establezimendu ez-espezializatuetan 2

4721 - Fruta eta barazkien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 3

4722 - Haragi eta haragi-produktuen txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 24

4723 - Arrain eta itsaskien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 7

4724 - Ogi eta okintzako, pastelgintzako eta gozogintzako produktuen txikizkako merkataritza 21

4725 - Edarien txikizkako merkataritza establezimendu espezializatuetan 2

4729 - Elikagaien txikizkako bestelako merkataritza establezimendu espezializatuetan 10

4781 - Elikagai, edari eta tabakoaren txikizkako merkataritza salmenta-postuetan eta azoketan 1

4690 - Handizkako merkataritza ez-espezializatua 1

GUZTIRA 130

GUZTIRA 360

Eskura dagoen informazioa –aitortutako hondaki-
nen banakako 653 erregistro, bakoitza baztertu-
tako elikagai mota bati buruzkoa, arrazoi, helmuga 
eta batez bestean sortutako materia kopuruarekin– 
orain arte oinarririk osoena da sektorean xahutzen 
diren elikagaiak kuantitatibo eta kualitatiboki eba-
luatzeko. 

2022ko diagnostikoarekin koherentzia mantenduz, 
kapitulu honetan 2026ko emaitzak aurkeztu dira, 

prebentzio-jarduketa bideratzeko pentsatutako se-
kuentzia bati jarraikiz. Lehenik eta behin, zifra oro-
korrak laburbildu dira, eta emaitza nagusi gisa aur-
keztu da zati jangarria (xahuketan saihets daitekeen 
zatia), ondoren gainerako zatiak, lurralde- eta sekto-
re-eredua, eta arrazoiak, helmugak eta sektorearen 
erantzunak testuinguruan kokatzeko.
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4.1 XAHUKETAREN MAGNITUDEA ETA LA-
BURPENA (2026KO LAGINA)
Aitortutako urteko masa, guztira (lagina): 
1.906.043,96 kg/urte 360 establezimendutan eta 
653 erregistrotan. Datuak erregistratutako zati guz-
tiak hartzen ditu barne (jangarria, ez-jangarria eta 
mistoak) eta kg/urtetan adierazten da deskribatuta-
ko urtekotze homogeneoa egin ondoren.

4.2 XAHUKETAREN KONPOSIZIOA: ZATI 
JANGARRIA (EMAITZA NAGUSIA)

4.2.1 Zati jangarria: bolumena eta pisu erlatiboa
Elikagaien xahuketaren analisi orokorrak, animaliak 
elikatzeko fluxu guztiak baztertu ondoren, agerian 
utzi du zati jangarria dela magnituderik handiene-
koa (xahutzea saihets daitekeen zatia):

ZATI JANGARRIA: 

311.722,64 kg/urte (% 16,35)

FRUTA: 

96,53 t/urte (% 5,1)
HARAGIA: 

1.023,60 t/urte (% 53,7)

ZATI JANGARRIA DOITUTA: 

552.705,79 kg/urte (% 40,84)

ZATI EZ-JANGARRIA:  

1.112.355,03 kg/urte (% 58,35)

BERDURAK ETA BARAZKIAK:  

86,78 t/urte (% 4,6)
ARRAINAK ETA ITSASKIAK:  

453,25 t/urte (% 23,8)

ZATI EZ-JANGARRIA DOITUTA:  

1.353.338,18 kg/urte (% 59,16)

ZATI MISTOA:  

481.966,29 kg/urte (% 25,28)

OGIA ETA GOZOAK:  

58,27 t/urte (% 3,1)
BESTE BATZUK:  

430 t/urte (% 22,5)
ZATI 

EZ-JANGARRIA 
% 58,35 

ZATI 
MISTOA 
% 25,28

ZATI 
JANGARRIA    
% 16,35

BESTE 
BATZUK 

% 22,5

ARRAINAK 
ETA ITSASKIAK 

% 23,8

HARAGIA 
% 53,7

ZATI 
 EZ-JANGARRIA 

DOITUTA 
% 59,16

ZATI 
JANGARRIA 
DOITUTA 
% 40,84

Kategoria mistoan hondakinak zati jangarri eta 
ez-jangarriekin daudenez, eta bihurtzeko faktorerik, 
karakterizazio-azterlanik edo dokumentutako koefi-
zienterik ez dagoenez, 50/50ko banaketa proportzio-
nala aplikatzea erabaki zen zati bakoitzari egiten zion 
ekarpena zenbatzeko. Zenbatespen horrek ez du 
arau-txostena ordezten (banatu gabe zati mistoaren 
berri ematea ahalbidetzen duena), baina lagungarria 
da prebentzio-neurriak lehenesteko. Kasu horretan, 
honela geratzen da zati bakoitzerako zenbatetsitako 
masa guztira:

4.2.2. Fluxu jangarri nagusiak, kopuruaren arabera

Erregistroek adierazten dutenez, honako hauek dira 
zati jangarrian gailentzen diren fluxuak, elikagai 
motaren arabera (pisua guztizkoaren aldean):

Kategoriak –fruta, berdurak eta barazkiak, ogia eta 
gozoak, prozesatutako beste produktu batzuk– zati 
jangarriaren parte dira, eta haragi eta arrain eta 
itsaskiekin alderatuta, bolumenak askoz txikiagoak 
dira, bakoitza guztizkoaren % 6ren azpitik baitago, 
adieraziz galerak narriadurari, kolpeei, iraungitzeari 
edo gehiegizko stockari lotuak daudela, eta ez hain-
beste azpiproduktu saihestezinei.

4.2.3. Irakurketa operatiboa: lehentasunezko pre-
bentzio-puntuak

Lehentasunezko prebentzio-puntutzat jo behar dira 
produktu freskoak kudeatzea eta txandakatze han-
dia izatea. Zehazki, zati jangarria murrizteko erosketa 
eta eskaeren plangintza indartu (eskariaren, sasoia-
ren eta kanpainen arabera egokitzea), hotz-katea 
eta kontserbazioa optimizatu (harrera, biltegiratzea 
eta erakustea) eta txandakatzea/merchandising-a 
hobetu behar dira, kalitatea galtzeagatik murrizke-
tak txikiagotzeko. 

Horretaz gain, fruta, berdura eta barazki eta ogi 
nahiz gozoen kategorietan, neurririk eraginkorre-
nak dira produktua heldutasun eta itxuraren arabera 
kudeatzea, egunero eskaintzara doitzea eta behera-
penak, dohaintzak edo soberakinen irteera-kanalak 
(produktuak egokia izaten jarraitzen duenean) sis-
tematikoki erabiltzea. Irakurketa operatibo horrekin 
diagnostiko kuantitatiboa lotu daiteke dendan eta 
plataforma handizkarietan hartu beharreko preben-
tzio-erabaki praktikoekin.

4.3 KONPOSIZIO OSAGARRIA: ZATI 
EZ-JANGARRIA
4.3.1. Zati ez-jangarria: egiturazko fluxu nagusiak
Erregistroek adierazten dutenez, honako hauek dira 
zati ez-jangarrian gailentzen diren fluxuak, elikagai 
motaren arabera (pisua guztizkoaren aldean):

Analisiak berretsi du haragia eta arraina direla, alde 
handi batekin, RETAIL sektorean zati ez-jangarria-
ren fluxu nagusiak, elkarrekin araztutako guztizkoa-
ren % 77 inguru biltzen baitute (1,48 kg/urte), ebakin, 
hezurrek eta produktu freskoa zatitu eta manipula-
tzeko beste prozesu batzuetan sortutako beste zati 
batzuen egiturazko pisua dela eta. 

4.3.2. Zati mistoa: ondorioak eta tratamendu me-
todologikoa
Zati mistoak zati jangarrien eta ez-jangarrien hon-
darrak hartzen ditu barne. Arau-esparruan jaso den 
moduan (3. kap.), ez da derrigorrezkoa sarrera ho-
riek bereiztea; hortaz, diagnostikoan zati mistoa 
mantendu da berezko kategoria gisa. Hala ere, eta 
interpretatzeko xedearekin soilik, 4.2.1 atalean 50/50 
esplorazio-egoera jaso da zati jangarriari/ez-janga-
rriari egin ahal dion ekarpena zenbatesten saiatzeko 
eta prebentzio-irakurketa indartzeko.

RETAIL sektorean zati mistoa jatorrian bereizi ez di-
ren elikagaien xahuketaren multzo heterogeneoa-
ren azken helmuga da. Zati misto horrek ez du hon-
dakin mota bakar bat hartzen; elikagai hondakin 
mota desberdinak hartzen ditu, eta, izaeragatik bai-
no, kudeaketaren arabera bereizten dira.

Lehenik eta behin, egoera txarrean dauden edo 
merkaturatu ezin diren elikagaiak gailentzen dira, 
hainbat kategoriatakoak (fruta, berdura, ogia, ha-
ragia, arraina edo ontziratutako produktuak). Kali-
tate-estandarrak betetzen ez dituzten (itxura, fres-
kotasuna, heldutasuna) edo kontsumitzeko epea 
gainditu duten produktuak, aukerarik ez dagoenean, 
errefusaren ontzian botatzen direnak. 

Bigarrenik, azpimarragarria da elikagaiak manipu-
latu eta prestatzearen ondoriozko hondakinak 
daudela, hala nola zati jangarriak nahiz ez-janga-
rriak dituzten ebakinak. Fluxu horiek gehien batean 
saihestezinak dira, eta harategi, arraindegi eta fru-
ta-dendetan sortzen dira, baina kasu askotan zati 
mistoan amaitzen dira, bildu edo bereizteko kanal 
zehatzak ez izateagatik.

Hirugarren talderik nabarmenena logistikako edo 
mantentzeko arazoengatik narriatutako produk-
tuena da, nagusiki hautsita dauden ontzietako edo 
gaizki kontserbatutako elikagaiak (snack-ak, ontzira-
tutako produktuak, irina, etab.), itzuli edo merkatu-
ratu ezin direnak eta bereizi gabeko hondakin gisa 
amaitzen dutenak.

Halaber, ekoizpeneko soberakinak edo gehiegizko 
eskaintza identifikatu dira, batez ere okintzan eta 
prestatutako produktuetan, saltzen ez direnean eta 
balorizatzeko mekanismoak existitzen ez direnean 
(dohaintzan ematea, animaliak elikatzea, itzultzea), 
errefuserako edukiontzira botatzen baitira. 
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Bizkaian eta Gipuzkoan metatzen da ia xahuketa 
guztia (≈% 96). Aintzat hartuta bertako haragi, arrain 
eta frutari lotutako bolumen ertain-handiko jardu-
ketek presentzia handiagoa dutela laginean, datu 
hori zentzuzkoa da.

Arabak % 3,7 bakarrik ematen du, galdetutako esta-
blezimenduen kopurua askoz txikiagoa delako eta 
bertako profilak zati ez-jangarri handiak dituzten jar-
duera gutxiago dituelako (hala nola arraina banatu 
edo manipulatzea).

4.5 Xahuketaren banaketa, establezimen-
du motaren arabera (EJSN)
EJSNren araberako emaitzen irakurketa bi ikuspegi 
osagarritatik egin daiteke. Lehenik eta behin, esta-
blezimendu mota bakoitzak lagineko xahuketaren 
masa osoan duen pisu absolutua dugu. Bigarrenik, 
4. atal honen hasieran jasotako EJSN bakoitzeko es-

ARABA 
% 3,7

GIPUZKOA 
% 48

BIZKAIA 
% 48,3

tablezimenduen proportzioaren arabera doituta-
ko irakurketa dugu; hala, hobeto baloratu daiteke 
xahuketaren intentsitate erlatiboa, eta talde bakoi-
tzak laginean duen pisuaren ondorioz baldintzatuta-
ko interpretazioak saihets daitezke.

Termino absolutuetan (xahuketaren guztizko 
masa) irakurketa eginez gero, honako hauek dira 
emaitzak:

Banaketa EJSN bakoitzean sartutako establezimenduen kopuruaren arabera haztatzen bada, interpretazioa 
pixka bat aldatzen da.

EJSN Deskribapena Jangarria 
(t/urte)

Ez-jangarria 
(t/urte) Guztira %

4632 Haragiaren eta haragi-produktuen handizkaria 255,05 449,69 704,74 % 36,9

4638 Arrainaren, itsaskien eta beste batzuen handizkaria 80,56 254,46 335,03 % 17,6

4722 Haragi eta haragi-produktuen txikizkako merkataritza 41,53 255,54 297,06 % 15,6

4723 Arrainaren eta itsaskien txikizkako merkataritza 3,39 103,27 106,66 % 5,6

4711 Establezimendu ez-espezializatuetako txikizkako mer-
kataritza 37,63 45,67 83,29 % 4,4

4724 Okintza, gozogintza eta pastelak saltzeko txikizkako 
merkataritza 58,53 19,69 78,22 % 4,1

4631 Fruta eta barazkien handizkaria 14,89 35,50 50,40 % 2,6

4633 Esneki, arrautza, olio eta koipeen handizkaria 0,00 55,29 55,29 % 2,9

4721 Fruta eta barazkien txikizkako merkataritza 14,86 26,35 41,21 % 2,2

4639 Elikagaien handizkari ez-espezializatua 15,16 21,25 36,40 % 1,9

4781 Azoka txiki eta postuen txikizkako salmenta 3,19 25,34 28,54 % 1,5

4729 Elikagaien txikizkako beste saltoki espezializatu bat 16,05 15,01 31,07 % 1,6

4634 Edarien handizkaria 0,20 22,38 22,59 % 1,2

4725 Edarien txikizkako merkataritza 3,71 11,63 15,33 %0,8

4719 Txikizkako saltoki ez-espezializatua (beste batzuk) 3,06 3,11 6,17 % 0,3

4617 Elikagai eta edarien merkataritzako bitartekariak 1,42 3,81 5,23 % 0,3

4636 Azukre, txokolate eta gozogintzako handizkaria 1,92 1,27 3,19 % 0,2

4621 Zereal, hazi, tabako eta animalien elikagaien handizkaria 0,84 2,41 3,25 % 0,2

4637 Kafe, te, kakao eta espezien handizkaria 0,00 2,16 2,16 % 0,1

4690 Handizkari ez-espezializatua (beste batzuk) 0,00 0,00 0,00 % 0,0

4611 Nekazaritzako lehengaien bitartekariak 0,00 0,00 0,01 % 0,0

GUZTIRA 552,00 1.354,00 1.905,82 % 100,0

GUZTIZKOAREN 
% % 28,96 % 71,04

EJSN Deskribapen laburtua Establez. 
(kop.)

Guztira 
(t/urte) t/urte etaestablez.

4632 Haragiaren eta haragi-produktuen handizkaria 23 704,74 30,64

4633 Esneki, arrautza, olio eta koipeen handizkariak 4 55,29 13,82

4638 Arrainaren, itsaskien eta beste batzuen handizkariak 28 335,03 11,97

4725 Edarien txikizkako merkataritza 2 15,33 7,67

4781 Salmenta-postuak eta azoka txikiak 4 28,54 7,14

4722 Haragi eta haragi-produktuen txikizkako merkataritza 58 297,06 5,12

4723 Arrainaren eta itsaskien txikizkako merkataritza 21 106,66 5,08

4721 Fruta eta barazkien txikizkako merkataritza 14 41,21 2,94

4639 Elikagaien handizkari ez-espezializatua 16 36,40 2,28

4637 Kafe, te, kakao eta espezien handizkaria 1 2,16 2,16

4634 Edarien handizkaria 11 22,59 2,05

4631 Fruta eta barazkien handizkaria 26 50,40 1,94

4711 Txikizkako saltoki ez-espezializatua (elikadura nagusiki) 49 83,29 1,70

4724 Okintza, gozogintza eta pastelak 46 78,22 1,70

4617 Elikagaiak, edariak eta tabakoa saltzeko merkataritzako bitartekariak 4 5,23 1,31

Probintzia Masa, guztira (t/urte) % laginaren 
gainean

Bizkaia 920,95 % 48,3

Gipuzkoa 915,33 % 48,0

Araba 69,75 % 3,7

Gainera, xahuketaren kategoria zehatza islatzea bai-
no, zati mistoak agerian uzten du hondakinak berei-
zi eta kudeatzean gabeziak daudela, saihets daitez-
keen hondakinak nahiz saihestezinak elkartuz fluxu 
bakar batean.

4.4 Xahuketaren lurralde-banaketa (pro-
bintziaren arabera)
Probintziaren araberako analisiak aukera ematen du 
EAEko RETAIL sektorean xahutzen diren elikagaien 
magnitudea eta izaera testuinguruan kokatzea, es-
kalan dauden aldeak, jardueren nahasketa (EJSN) 
eta hondakinaren konposizioari eta helmugari da-
gokionez dauden ereduak identifikatuz, Araban, Biz-
kaian eta Gipuzkoan. 
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EJSN Deskribapen laburtua Establez. 
(kop.)

Guztira 
(t/urte) t/urte etaestablez.

4729 Elikagaien txikizkako beste saltoki espezializatu bat 28 31,07 1,11

4621 Zereal, hazi eta animalientzako elikagaien handizkaria 4 3,25 0,81

4636 Azukre, txokolate eta gozogintzako handizkaria 4 3,19 0,80

4719 Txikizkako beste saltoki ez-espezializatu bat 11 6,17 0,56

4690 Handizkari ez-espezializatua (beste batzuk) 1 0,00 0,00

4611 Nekazaritzako lehengaien bitartekariak 2 0,01 0,00

4633 
ESNEKI, ARRAUTZA, OLIO ETA 

KOIPEEN HANDIZKARIA 
% 15,7

4638 
ARRAIN, ITSASKI ETA BESTE 

BATZUEN HANDIZKARIA 
% 13,6

4725 
TXIKIZKAKO SALMENTA 

% 8,1

4781 
SALMENTA-POSTUAK 

ETA AZOKA TXIKIAK 
% 8,1

4632 
HARAGI ETA 
HARAGI-PRODUKTUEN 
HANDIZKARIA 
% 34,9

Zati jangarriaren gainean haztatuz gero, irakurketak 
agerian utzi du establezimendu-bolumen txikiago-
ko EJSNetan intentsitate oso altua dagoela, baina 
eragiketa-unitate bakoitzeko murrizketa saihesga-
rri handiagoak daude, hala nola “4632 – Haragi eta 
haragi-produktuen handizkaria” eta “4781 – Salmen-
ta-postuak eta azoka txikiak” motetan, baitan han-
dizkari espezializatu batzuetan ere. Bestalde, lagu-
nean presentzia handiagoa duten EJSNk, hala nola 
“4711 – Txikizkako saltoki ez-espezializatua (elikadura 
nagusiki)”, “4724 – Okintza, gozogintza eta pastelak” 
edo “4722 – Haragi eta haragi-produktuen txikiz-
kako saltokia” motek, termino absolutuetan masa 
jangarri nabarmenak dituzte, baina establezimen-
du bakoitzeko batezbesteko intentsitatea apalagoa 
da. Horrek iradokitzen du prebentzioaren ikuspegi-
tik zati jangarriaren gaineko jarduketetan, guztiz-
ko bolumen handieneko sektoreez gain, eskaintza, 
txandakatzea, kontserbazioa eta produktu freskoen 
kudeaketa doitzeari lotuta saihets daitezkeen gale-
ra gehien dauden establezimenduak ere lehenetsi 
behar direla.

Zati ez-jangarriaren kasuan, establezimendu kopu-
ruaren arabera haztatuz argiago berretsi da haragi 
eta arrainen EJSNk egoera berezia dutela. Establezi-
mendu bakoitzeko batez besteko balioak nabarmen 
kontzentratuta daude 4632, 4638, 4722 eta 4723 mo-
tetan; horrek agerian uzten du azpistektore horietan 
dagoen hondakin ez-jangarrien kopuru handia ez 
dela soilik laginean duten pisuaren ondorioz, pro-

duktu freskoak zatitu, xerratu eta manipulatzearen 
ondorioz egituraz hondakin asko sortzen direlako 
baizik. Aitzitik, orotariko eta okintzako EJSNk estable-
zimendu bakoitzeko zati ez-jangarriaren intentsitate 
askoz txikiagoa dute, irakurketa bereizia berretsiz: 
haragi eta arrainean prozesuari lotutako hondakin 
saihestezinak gailentzen dira, eta retaileko beste 
formatu batzuetan, ordea, analisian eta eragiketan 
lehentasuna eman behar zaio zati jangarria murriz-
teari eta jatorrian egiten den banaketa hobetzeari.

4.6 Xahutzeko arrazoia
Arrazoi nagusiaren araberako banaketa (guztizkoa-
ren gainean):

·	 Salmentarako manipulaziotik eratorria (zati ez-kon-
tsumigarriak): guztizkoaren % 35,34

·	 Ez du kalitate-estandarra betetzen: guztizkoaren % 
31,58

·	 Gehiegizko ekoizpena / asko prestatzea: guztizkoa-
ren % 16,84

·	 Iraungitzea / agortutako kontsumitzeko data lehe-
netsia: guztizkoaren % 7,97

·	 Gaizki kontserbatua / hautsitako ontzia: guztizkoa-
ren % 5,86

·	 Beste batzuk: guztizkoaren % 1,95

·	 Araudia betetzea (higienea, etab.): guztizkoaren % 
0,45

4723 
ARRAIN ETA ITSASKIEN 
TXIKIZKAKO SALMENTA 
% 5,8

4721 
FRUTA ETA BARAZKIEN 
TXIKIZKAKO SALMENTA 
% 3,3

4711 
FRUTA ETA BARAZKIEN 
TXIKIZKAKO SALMENTA 
% 1,9

4724 
OKINTZA, GOZOGINTZA 
ETA PASTELAK 
% 2,2

GEHIEGIZKO 
EKOIZPENA 

% 16,84

EZ DU ESTANDARRA 
BETETZEN 

% 31,58
SALTZEKO 
MANIPULATZEA 
% 35,34

GAIZKI 
KONTSERBATUA 
% 5,86

BESTE BATZUK 
% 1,95

GAIZKI KONTSERBATUA / 
HAUTSITAKO ONTZIA 

% 5,86

IRAUNGITZEA / KONTSUMITZEKO 
DATA LEHENETSIA 

% 7,97

ARAUDIA BETETZEA 
% 0,45
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Helmugaren kategoria kg/urte Guztiz-
koaren %

Kudeatzaile baimenduari 
entregatzea 1.395.569,40 % 51,51 

Animalien elikadura 
(zuzeneko akordioak) 346.478,20 % 12,79 

Konpostatzea 306.090,00 % 11,30 

Organikorako edukiontzia 270.829,20 % 10,00 

Beste batzuk (udal-bilketak, 
lonjak, zentralak, etab.) 236.555,56 % 8,73 

Errefusa 51.591,40 % 1,90 

Autokontsumoa / sukaldean 
berrerabiltzea 33.676,40 % 1,24 

Dohaintzan ematea / oparia 
(elikagaien bankua, GKE, 
bezeroak)

29.758,00 % 1,10 

Hornitzaileari itzultzea 27.208,20 % 1,00 

Beherapenekin saltzea / 
soberakinen app-a 11.256,00 % 0,42 

Bete gabe (helmuga hutsik) 74,40 % 0,003 

4.7 XAHUKETAREN HELMUGA
Elikagaien xahuketaren helmuga adierazle gakoa da 
hondakinak kudeatzeko hierarkiaren aplikazio maila 
ebaluatzeko. 2026an aitortutako informazioaren ara-
bera, honela bereizi daiteke:

4.8 SEKTOREAREN ERANTZUNAK: XAHU-
KETA MURRIZTEKO APLIKATUTAKO NEU-
RRIAK
RETAIL sektoreko 360 establezimenduetatik bilduta-
ko erantzunak aztertzean, ikusi da neurri ugari aplika-
tzen direla lermak saihestu, inbentarioen kudeaketa 
hobetu eta soberakinak balorizatzeko. Honako hauek 
dira aplikatutako neurri nagusiak:

1. Erosketak eta eguneko ekoizpena doitzea
Saltoki askok –batez ere okindegiak, harategiak eta 
fruta-dendak– gehiegizko ekoizpena murriztu dute, 
honako hauen bidez:
·	 Prestatutako edo labean egindako kopuruak zehatz 

doitzea, eskari historikoaren eta asteko egunaren 
arabera.

·	 Hornitzaileei egiten zaizkien eskaerak berrikustea, 
oso galkorrak diren produktuen gehiegizko stock-a 
saihesteko.

·	 Produktu gutxiago erakustea beira-arasan, deshi-
dratazioa edo hotza galtzeagatik narriadura murriz-
teko. 

2. Soberakin egokiak maiz edo aldizka dohaintzan 
ematea
Establezimenduen kopuru handi batek hau adierazi 
du:
·	 Dohaintzak egiten dizkiete elikagaien bankuei, 

GKEei, gizarte-jantokiei edo ohiko bezeroei, produk-
tua egokia izaten jarraitzen duenean.

·	 Ontziratuta dauden izakin narriatuak aldizka entre-
gatzen dituzte, oraindik aprobetxa daitekeenean.

3. Barnean berrerabiltzea eta autokontsumoa
Hainbat kasutan –batez ere saltoki txikietan– kontsu-
mo lehenetsiaren datatik hurbil dauden izakinak ho-
nela kudeatzen dira:
•	 Langileek autokontsumitzea.

•	 Sukaldaritzan berrerabiltzea barnean (halakorik da-
goenean).

4. Iraungitzear dauden produktuak beherapenekin 
saltzea
Okindegi eta txikizkari batzuek honako hau adierazi 
dute:
·	 Egunaren amaieran prezioak murrizten dituzte.

·	 Soberakinen plataformak (adib., Too Good To Go) 
erabiltzen dituzte bizitza baliagarri laburreko pres-
tatutako produktuak saltzeko. 

5. Manipulatu eta kontserbatzean eragiketan hobe-
kuntzak egitea
Elikagai freskoen sektoreek (haragia, arraina, frutak, 
eta barazkiak) honako jarduketa hauek nabarmendu 
dituzte, besteak beste:
·	 Hobeto garbitu, bereizi eta manipulatzea, narriatu-

tako zatiak edo alferrikako bazterkinak murrizteko.

•	 Hobe kontserbatzea et hotz-kateari eustea, itxura-

gatik edo behar bezain fresko ez egoteagatik dau-
den galerak murrizteko.

6. Hondakinak ondo sailkatu eta bereiztea
Hainbat establezimenduk honako hau aipatu dute:
•	 Edukiontzi marroi/organikoa jartzea edo gehiago 

erabiltzea.

•	 Kudeatzaile baimenduei hobeto entregatzea hara-
gi-azpiproduktuak.

7. Hornitzaileekin koordinatzeko neurriak
Negozio batzuek, batez ere handizkakoek, hauek apli-
katu dituzte:
•	 Bota ordez, produktu akastunak itzultzea.

•	 Kaltea garraioan sortu denean kosturik gabe or-
dezkoa jasotzeko akordioak. 

Elkarrekin, aplikatutako neurrien xede nagusia da 
hondakinak sortzea prebenitzea (ekoizpena eta eros-
ketak doitzea), soberakin jangarriak birbalorizatzea 
(dohaintzan eman, beherapenak eta autokontsumoa) 
eta azpiproduktuen kudeaketa hobetzea (kudeatzaile 
baimenduari entregatzea, ondo bereiztea). Jarduketa 
horien sakonera eta sistematizazioa aldakorra bada 
ere, orokorrean, eragiketetan kontzientzia handiagoa 
izateko eta jatorrian modu aktiboan galerak murrizte-
ko joera dago.

4.9 SEKTOREAREN ERANTZUNAK: XAHU-
KETA MURRIZTEKO ZAILTASUNAK
Erantzunen analisiak adierazten duenez, establezi-
menduek egiturazko eta eragiketazko zailtasunak di-
tuzte, eta xahuketa murrizteko duten ahalmena bal-
dintzatzen dute. Honako hauek dira identifikatutako 
zailtasun nagusiak:

1. Benetako eskaria kalkulatzeko zailtasunak
Fruta-dendek, arraindegiek, harategiek eta okinde-
giek gehien aipatutako zailtasuna da.
Izan ere, eguneko eskaria klimaren, sasoiaren eta to-
kiko gertaeren arabera aldatzen da, eta horrek zaila 
egiten du ekoizpena eta erosketak egokitzea.

Oso galkorrak diren produktuetan (arrain freskoa, 
fruta, eguneko ogia), desbideratze txikiek soberakin 
saihestezinak eragiten dituzte.

2. Merkaturatutako produktua galkorra izatea
Negozio askok, batez ere arrain, haragi, fruta eta ber-
durenek, adierazi dute ezaugarri hauek dituzten pro-
duktuekin dihardutela:
·	 Oso azkar galtzen dute kalitatea.

·	 Beti ezin dira aprobetxatu beherapenekin edo do-
haintzan emanez.

·	 Batzuetan, garraioaren ondorioz kolpatuta edo na-
rriatuta iristen dira.

3. Bilketa-sistema egokirik edo edukiontzi eskura-
garririk ez egotea

Hainbat saltokik adierazi dute toki-azpiegiturak zaila 
egiten duela birziklatzea edo ondo banatzea:
·	 Ingurunean edukiontzi marroirik ez egotea.

·	 Bilketak eskasak izatea edo merkataritza-jarduera-
rekin bateragarriak ez diren ordutegietan egitea.

·	 Udal-merkatuen kudeaketa zentralizatuekiko men-
dekotasuna (Mercabilbao, lonjak). 

4. Espazioko eta biltegiratzeko mugak
Saltoki txikiek adierazi dute ez dituztela honako 
hauek:
·	 Denbora gehiagoz produktua egoera onean man-

tentzeko ganberak.

·	 Dohaintzan emateko edo gerora biltzeko soberaki-
nak metatzeko tokia.

5. Produktu eta prozesuaren izaera bera (zatitzea, 
garbitzea, manipulatzea)
Harategi eta arraindegietan, arduradunek adierazi 
dute xahuketaren zati bat egiturazkoa eta saihestezi-
na dela, honako hauen ondoriozkoa:
·	 Hezurrak, azalak, erraiak eta zati ez-jangarriak.

·	 Zati jakin batzuk baztertzeko betebehar higieni-
ko-sanitarioa.

6. Informazio-, prestakuntza- edo sentsibilizazio-fal-
ta
Hainbat establezimenduk honako hau aipatu dute:
·	 Ez dituzte murrizketak gutxitzeko jardunbide ego-

kiak ezagutzen.

·	 Prozedura berriak ikasi edo datuak erregistratzeko 
denbora behar da. 

7. Xahuketa kudeatzeari eskaintzeko denbora nahi-
koa ez izatea
Hainbat saltokik, batez ere txikizkakoek, honako hau 
adierazi dute:
·	 Bezeroen arreta eta salmenta-eginkizunak lehenet-

si behar dituzte.

·	 Ez dute langile gehiagorik produktuak bereizi, do-
haintzak antolatu edo soberakinak erregistratzeko.

8. Uste dute ez dutela hondakinik sortzen edo oso 
gutxi direla
Talde handi batek adierazi du euren hondakinen bo-
lumena hain txikia dela, non:
·	 ez duten neurri gehiagorik behar, edo

·	 ez dagoen justifikatuta murrizteko sistema zehatzik 
ezartzea.

Aitortutako zailtasunek produktuaren egiturazko era-
gileak (iraungitzea, zatitzea), eragiketako mugak (le-
kua, denbora, edukiontzi-falta) eta kudeaketa-erron-
kak (eskariaren pronostikoa eta prestakuntza) hartzen 
dituzte. Elkarrekin, oztopo horiek azaltzen dute zerga-
tik saltoki askok neurri erreaktiboak ezartzen dituzten 
–dohaintzan ematea, beherapenak, autokontsumoa– 
baina zailtasun gehiago dituzten jatorrian xahuketa 
murrizteko.

BESTE BATZUK 
% 8,73

ANIMALIAK ELIKATZEA 
% 12,79

KONPOSTATZEA 
% 11,30

ORGANIKO-
RAKO 

EDUKION-
TZIA 

% 10,00KUDEATZAILE 
BAIMENDUARI 
ENTREGATZEA 
% 51,51

BESTE HELMUGA BATZUK 
% 5,67

Argi eta garbi gailentzen da kudeatzaile baimendua-
ren bidezko kudeaketa (azpiproduktuak, animaliak, 
arraina, etab.), eta, ondoren, animalien elikadura 
eta konpostatzea; dohaintzan ematen dituzten eta 
beherapenak/app-ak dituztenak daude, baina araz-
tutako guztizko masan oso pisu txikia dute. Ehuneko 
horiek jatorrizko artxiboan hautemandako eredua 
islatzen dute.
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05
2022ko eta 2026ko 
diagnostikoen 
arteko alderaketa

2022 eta 2026ko diagnostikoen arteko alderaketa eginez, Euskadiko RETAIL sektorean elikagaien xahuketa neur-
tzen, horren konposizioan eta kudeatzen egon diren aldaketa nabarmenak identifika daitezke.

5.1 ELIKAGAIEN XAHUKETAREN DATU OROKORRAK

2026. urtearekin alderatuta hauteman diren desberdintasunei dagokienez, aintzat hartu behar da kalkuluaren 
oinarrian aldaketa egon dela: 22an, zenbatespena erosi zen bolumenaren eta botatzen den produktu-ehune-
koaren araberakoa zen (erosketetan eta txandakatzean aldakuntzak jasoz); 2026an, berriz, establezimenduek 
zuzenean xahutu duten masa adierazi dute (kg/aste, kg/hilabete edo kg/urte), erosketei lotu beharrik gabe. 

Hori dela eta, urte arteko alderaketak, sortutako xahuketan benetan egondako aldaketak ez ezik, sektoreari lo-
tutako hondakinak neurtu eta adierazteko moduan egon litezkeen alde metodologikoak ere azaleratu ditzake.

* Zati jangarria = zati jangarria eta zati mistoaren % 50

** Elikagai-hondakina = zati jangarria, zati ez-jangarria eta zati mistoa

2022 3.756 t/urte

2026 15.192 t/urte

ELIKAGAI-HONDAKINA estrapolatuta Retail sektorea Euskadin (t/urte) (t/urte)**

2022 63.674 t/urte

52.457 t/urte2026

2022 2026

Azterlaneko establezimendu-kop. 362 360

Zati jangarria* 126 t/urte 552* t/urte

Elikagai-hondakina** 2.146 t/urte 1.906 t/urte

RETAIL sektoreko establezimendu kop. Euskadin 10.741 9.908



2026 Euskadiko retail sektoreko elikagaien xahuketaren analisia 029

06
Erreferentziak
Euskadiko RETAIL sektorearen elikagaien xahu-
ketaren 2026ko diagnostikoan hauteman diren 
aldeak hiru bloke nagusitan banatu dira: Euro-
pako araudia eta esparrua, agiri tekniko eta me-
todologikoak, eta 2022ko eta 2026ko diagnosti-
koen datuen iturriak. Multzo hori azterlanaren 
oinarri zientifikoa, legezkoa eta operatiboa izan 
da.

6.1 EUROPAKO ARAUDIA ETA ARAU-ES-
PARRUA
·	 2008/98/EE Zuzentaraua, Europako Parlamen-

tuarena eta Kontseiluarena 2008ko azaroaren 
19koa, hondakinena eta zenbait zuzentarau 
indargabetzen dituena. Hondakinen hierarkia, 
prebentzio, berrerabilera eta birziklapenaren 
arloko arau-esparru nagusia. 

·	 Batzordearen (EB) 2019/1597 Erabaki Eskuor-
detua, 2019ko maiatzaren 3koa, zeinaren bidez 
2008/98/EE Zuzentaraua osatzen baita elika-
gaien hondakinak modu uniformean neur-
tzeko metodologia komunari eta gutxieneko 
kalitate-eskakizunei dagokienez. Berri emate-
ko kategoriak, neurketa-unitateak eta mailak 
zehazten dituen oinarri metodologikoa. 

·	 (EE) 178/2022 Erregelamendua, elikagaien 
segurtasunari eta elikagaiaren definizioari 
buruzkoa. Elikagaien xahuketaren kontzep-
tuaren barne edo kanpo dauden produktuak 
zehazteko ereduzko araua.

·	 Europako Itun Berdea (European Green Deal). 
Neutraltasun klimatikorantz trantsizioa egite-
ko esparru estrategikoa, galerak eta xahuketa 
prebenitzeko zuzeneko ekarpenak eginez.

·	 “Farm to Fork” estrategia (Baserritik mahaira). Eli-
kadura sistema jasangarrirako eta xahuketa mu-
rrizteko helburu espliziturako ibilbide-orria, bi 
diagnostikoetan eredu gisa hartua.

·	 Nazio Batuen 2030 Agenda – Garapen Jasangarri-
rako Helburua (GJH) 12.3 Hemendik 2030era elika-
gaien per capita xahuketa erdira murrizteko na-
zioarteko konpromisoa.

·	 1/2025 Legea, apirilaren 2koa, elikagaien galera eta 
xahuketa prebenitu eta murriztekoa

6.2 AGIRI TEKNIKO, METODOLOGIKO ETA 
SEKTOREKOAK
Euskadiko RETAIL sektorean elikagaien xahuketaren 
diagnostikoaren azken txostena (2022). 2022-2026 al-
deraketa egituratzeko oinarri diren oinarrizko ildoa, 
analisiaren aldagaiak eta kategoria metodologikoak 
ezartzen dituen ereduzko agiria.

Arrazoien arrazoiak, helmugak, neurriak eta ozto-
poak interpretatzeko erabili den iturria da.

AECOC, WRAP, FUSIONS eta FAOren elikagaien 
xahuketa neurtzeari buruzko agiri teknikoak. Era-
kunde horiek sukaldaritzan oso finkatuta dauden 
ereduzko metodologiak garatu dituzte. Hemen da-
tuen zuzeneko iturri gisa aipatu ez diren arren, arki-
tektura kontzeptuala bat dator 2022ko eta 2026ko 
diagnostikoen diseinuarekin.

JRCren (Joint Research Centre) neurketa-gidak, eli-
kagaien eta hondakin organikoen adierazleak har-
monizatzeari buruzkoak.

Elikagaien xahuketari, elikagaien segurtasunari eta 
balorizazio-hierarkiari buruzko MAPAren argitalpe-

nak (Nekazaritza, Arrantza eta Elikadura Ministerioa, 
Espainia).

Biohondakinei eta gaikako bilketari buruzko agiriak, 
Europako Batzordeak eta estatuko eta autonomiako 
ingurumen-erakundeek argitaratua.

6.3 2026KO DIAGNOSTIKOAREN DATUEN 
ETA MATERIALEN ITURRIAK
Datu-basea: RETAIL excela n=360 anonimizatua 
(DBEDBLO). Kalkuluen eta analisi kuantitatiboen 
iturri nagusia, honako hauei buruzko banakako 653 
erregistro baino gehiagorekin:

·	 baztertutako elikagai mota

·	 kopuruak (kg/aste, kg/hilabete, kg/urte)

·	 xahutzeko arrazoiak

·	 xahuketaren helmugak

·	 sailkapena jangarria/ez-jangarria/mistoa

·	 hartutako neurriak eta zailtasunak 

Artxibo hori da 2026ko diagnostikoaren iturri nagu-
sia, eta masen kalkulu guztietarako, EJSNren arabe-
rako banaketarako, lurraldekako analisirako eta flu-
xuak karakterizatzeko erabili da.

Datuak biltzeko erabilitako galde-sorta (2026).

Establezimenduen aitorpenerako erabilitako tres-
na egituratua (2022koa egokituta), neurtzeko EBko 
araudiarekin bat datozen kategoriekin.

6.4 2022KO DIAGNOSTIKOAREN DATUEN 
ETA MATERIALEN ITURRIAK
Euskadiko RETAIL sektorean elikagaien xahuketaren 
diagnostikoaren txostena (2022). 2026an erabilitako 
informazioa, honako hauetarako:

·	 helmugen alderaketa berreraikitzea (errefusa/or-
ganikoa)

·	 2022an gailendu ziren arrazoiak identifikatzea

·	 neurriak eta oztopoak alderatzea

·	 egituraren eta narrazioaren koherentzia mantentzea

6.5 BARNE-ERREFERENTZIAK ETA ANALI-
SI-PROZESAMENDUA
Datuak aztertzeko prozedura (2026). Honako hauek 
ditu barne:

·	 kopuruen urtekotze homogeneoa (52 aste / 12 hila-
bete)

·	 kategoriak estandarizatzea

·	 zati mistoak identifikatzea

·	 probintziaren eta EJSNren araberako analisia

·	 testu-ereduetan oinarritutako arrazoiak/helmugak 
kategorizatzea

·	 koherentziarako barne-kontrolak 

Metodologia-prozedura horiek, argitaratutako kan-
po-erreferentzia bat osatzen ez duten arren, funtsez-
ko barne-iturria da azterlana errepika dadin.

6.6 ERREFERENTZIA OSAGARRIAK (SEK-
TOREKO ETA INGURUMENEKO TESTUIN-
GURUA)
EBko eta munduko testuinguru-esparrurako, hona-
ko hauek jo dira lagungarritzat (analisian ez dira da-
tuen zuzeneko iturri gisa erabili):

•	 UNEP – Food Waste Index Report (2021 eta 2024ko 
edizioak).

•	 WRAP – Hospitality and Food Service: Waste Ma-
nagement Reports.

•	 FAO – Food Loss and Waste Protocol eta Elikadura-
ren eta Nekazaritzaren Estatua.

•	 JRC – Biohondakinei eta neurketa-estandarrei 
buruzko txosten teknikoak.

•	 Biohondakinen bilketa selektiboari buruzko auto-
nomia-erkidegoetako sektorekako azterlanak.

Erreferentzia horrek azaltzen dute nola diagnostikoa 
bat datorren nazioarteko metodologiarekin eta EBko 
joerekin.
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